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ZWETSCHGEN-KUCHEN /
Backbasics: Und mit Hefeteig heibt es dann _Datsch]
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| iebe kneten, Nichi ZU lange, der Teig soll nicht :
: durchgewarmi werden! Zugedeckt ca. 60 Min. j :
| b a. 60 Min, im o
Schrank ruhen lassen Die Zwetschgen waschen, *
ab.tmcknen, vierteln ung entsteinen. Den ausgeruhten E
Teig mit einem Nudelholz +Platt machen. gt geht das E
wenn njnan etwas Meh| darliberstreyt oder eine Frisch- E
haltefolie Zwischen Nudelholz und Teig lagt. ;
Ifuschel-lﬂelag: Die aufgeschnittenan 2wetschgen E
drt?ht an dicht, mit der AuBenseite nach unten jp den E
Teig kuscheln und mit 2 g1 Zucker bestreuen £
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Backzeit: gg 1 85°Cca 17 Min. backen. Danach t
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kurz rausnehmen, mjt der Zucker—Zimt—Mischung :
tfstrauen und nochmals cg. 5-7 Min, backen, E
Jpp: Klappt auch mit aufgetauten Friichten oder E
Pflaumen. Sehr lecker Ofenwarm mi Sahne| i
Wer mag: Streusel dazy Streuseltipp, siehe Seite 45
Mmh, zimtig, kuschlig, leckers =9 in

Extrem lecker. Zimi-Zucker-Mischung dazu

Die panze Jwatschoe anschneiden, am Stick halbleren und dann . viereln und den Kern natirlich entferrsasn
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